LACTOSA ALIMENTARIA

Descripcién

Lactosa en polvo (monohidrato). AzlUcar natural de la leche que esta constituido por una
molécula de glucosa y una de galactosa.

Propiedades Fisico- Quimicas

Proteina (%)
Humedad (%)
Cenizas (%)
Lactosa (%)
Acidez (%)
Tamafio particula
Color

Particulas quemadas
Aerobios mesodfilos
Coliformes
Salmonela

Listeria

Mohos y levaduras

Aplicaciones:

<0,3

<05

<0,3

Min 99,0%
<0.3

Malla 200
Blanco o Blanco amarillento
Disco A

< 15.000 ufc/g
<10 ufcl/g
Ausencia/ 25 g
Ausencia /1 g

<100/g

Producto de uso general y perfectamene conocido en: alimentos infantiles, bacteriologia,
bolleria y confiteria, preparacion de margarina, mantequilla y farmacia.

Embalaje:

Sacos de papel con bolsa interior de polietileno de 25 kg en paletas de 1.200 kg

Almacenamiento

Almacenar en lugar fresco y seco. No exponerlo a la luz directa o a olores fuertes

Caducidad

Caducidad 24 meses a partir de la fecha de fabricacion.
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