
ETIL VAINILLINA 
 

 
                        
Descripción 
 
Cristales finos de color blanco de olor penetrante a vainillina. Tiene al menos dos veces el 
poder de dar sabor a vainilla que la vainillina.  
 
Propiedades Fisico- Químicas 
 
Pureza   Mínimo 98% 
 
Punto de fusión (ºC)  76 - 78 
 

Pérdidas al secado (%)  0.5 max. 
 

Metales pesados (ppm)  10 max. 
 

Cenizas (%)  0.05 max. 
 

Solubilidad   Soluble en alcohol, cloroformo, éter. 
 
Aplicaciones: 
 
Como aromatizante en los productos alimenticios como repostería, chocolates, heladería, 
productos lácteos. etc.. 
 
Embalaje:   
 
Cajas  25 kg con bolsa interior de polietileno en palets 120 x 100 ( 500 kg).  
 
Almacenamiento 
 
Almacenar en lugar fresco y seco. No exponerlo a la luz directa o a olores fuertes 
 
Caducidad 
 
Caducidad 2 años a partir de la fecha de fabricación. 
 
Otros  
 
Cumple con requerimientos del FCCIV. Certificado Kosher.  
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